
 

17/07/2023 

 
COMMERCE / ÉVÈNEMENT 

« LES HALLES EN CUISINE » : UNE RECETTE RÉALISÉE EN DIRECT PAR LE 

CHEF ANTHONY LEBEAU (La Note Gustative)  

 

 

JOUR ET HORAIRES 

Samedi 22 juillet 

Entre 10h et 12h 

 

LIEU 

Marché des Halles 

 

ACCÈS 

Libre, animation gratuite 

 

Cette animation est organisée en 

partenariat avec l’association des 

commerçants du marché des Halles et 

le magasin Bulthaup La Roche-sur-Yon 

– Cuisines André Gilbert. 

 

 

Chaque mois, la Ville de La Roche-sur-Yon propose au public de se 

retrouver autour d’un rendez-vous culinaire baptisé « Les Halles en 

cuisine ». Le concept : un samedi par mois, des chefs yonnais 

présentent leur savoir-faire en cuisinant en direct les produits locaux 

issus du marché des Halles.  

Ce samedi 22 juillet, ce sera au tour du chef Anthony Lebeau 

de proposer sa recette de crevettes au cajun, risotto aux 

asperges vertes et son beurre blanc. 

 

Anthony Lebeau 

Anthony Lebeau a fait ses classes au lycée Edouard-Branly de La 

Roche-sur-Yon avant de réaliser son apprentissage dans différents 

établissements comme Fleurs de Thym ou Le Domaine de Brandois. 

Après avoir été chef de cuisine à La Cave à Manger, il crée en octobre 

2021 son entreprise de chef à domicile et traiteur La Note Gustative 

basée à La Chaize-le-Vicomte. Repas de famille, séminaire, 

anniversaire, baptême, activité plancha, batch-cooking, son activité 

s’adapte aux particuliers comme aux professionnels pour une cuisine 

sur-mesure et en fonction des saisons.  

  

 

 

 


